
&

&

V

?

&
?

42

42

42

42

42

42

S

A

T

B

Piano

Œ

Œ

Œ

œ œ
At your

œ œ

œœ œœ

Andante

Andante

f

f

Œ œ œ
La dies!

Œ œ œ
La dies!

Œ œ œ
La dies!

œ œ œ œ
ser vice, La dies!

œ œ œœœ œœœ
œœ œœ œœ œœ

f

f

f

œ Œ
Gents!

œ Œ
Gents!

œ œ œ# œ œ#
Gents! Each will

œ œ œ# œ œ#
Gents! Each will

œœ œ œ# œ œ#

œœ œ œ# œ œ#

‰ Jœ œ œ
for what she

‰ jœ œ œ
for what she

œ œ œ œ
get for what she

œ œ œn œ
get for what she

œ œœœ œœœ œœœ
œ œœ œœ œœ

œ Œ
sends.

œ Œ
sends.

œ Œ
sends.

œ ‰ Jœ
sends. E

J
œœœ ‰ ‰ jœœœ#b

jœœ ‰ ‰ Jœ

F

F

-

-

-

- - -

Bill of fare
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Karl Merz
(1836–1890)



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

5 ∑

∑

∑

œ œ œ œ
nough for all! pray,

5

œœœ#b œœœ œœœA œœœ
œ œ œ œ

∑

∑

∑

œ# œ œ
tell your choice,

œœœb œœœ œœœ
œ# œ œ

Œ Œ

Œ Œ

Œ Œ

œ œ œ œ
Or der, La dies!

œœœœ# œœœ
œœ

œœ

f

f

œ œ œ
Or der, Gents!

œ œ œ
Or der, Gents!

œ œ œ
Or der, Gents!

œ œ œ
Or der, Gents!

œœœ œœ

œœ
œœ

f

f

f

-

-

-

- - -

U

U

U

U

U

U

U

U

U

U

U

U

&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

9 ∑

∑

∑

œ œ œ œ
Tur tle soup and

9 ∑

œ œ œ œ

Allegro moderato

Allegro moderato

spf

spf

∑

∑

∑

œ œ œ
tur key boiled,

∑

œ œ œ

∑

∑

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ

œ œ œ œ

∑

∑

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
œ œ œ

- -

- - - -

2 Bill of fare



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

13 œ œ œ œ
Tur tle soup and

œ œ œ œ
Tur tle soup and

œ œ œ œ
Tur tle soup and

œ œ œ œ
Tur tle soup and

13 œœœœ œœœ
œœ œ

f

f

f

f

f

œ œ œ
tur key boiled,

œ œ œ
tur key boiled,

œ œ œ
tur key boiled,

œ œ œ
tur key boiled,

œœœœ œœœ

œ œ

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œb œ œn œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ# œ œ œ
Lob ster sauce and

œœœb œœœn
œ# œ

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œœœœ œœœ

œ œ

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Roast ed goose, or

Œ ‰ jœ
œ œ œ œ

F

F

F

F

F

- - - -

- - - -

- - - -

- - - - -

&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

18 œ œ œ
mut ton steaks,

œ# œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

18 œœœ# œœœ œœœ
œœ œœ œœ

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Oys ters stewed, or

Œ ‰ jœ
œ œ œ œ

f

f

f

f

f

œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

œœœ œœœ œœ
œœ œœ

œœ

œ œ œ œ
Tur tle soup and

œ# œ œ œ
Tur tle soup and

œ œ œ œ
Tur tle soup and

œ œ œ œ
Tur tle soup and

œœœ# œœœ œœœ œœœ

œ œ

œ œ œ
tur key boiled,

œ# œ œ
tur key boiled,

œ œ œ
tur key boiled,

œ œ œ
tur key boiled,

œœœ# œœœ œœœ

œ œ

- - - -

- - - -

- - - -

- - - - -

3Bill of fare



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

23 œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

œ œ œ œ
Lob ster sauce and

23 œœœœ œœœœ œœœ œœœ
œœ œœ

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œ œ œ
chick en fried,

œœœœ œœœœ œœœ
œœ œœ

œ œ œ œ
Roast ed goose or

œ œ œN œ
Roast ed goose or

œ œ œ œ
Roast ed goose or

œ œ œ œ
Roast ed goose or

œœœ œœœ œœœ œœœ
œœ œœ

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œ# œ œ
mut ton steaks,

œœœ œœœ œœœ
œœ## œœ

œ œ œN œ
Oys ters stewed or

œb œ œn œ
Oys ters stewed or

œ œ œ œ
Oys ters stewed or

œ# œ œn œ
Oys ters stewed or

œœœb œœœn
œœ## œœnn

- - - - -

- - - - -

- - - - -

- - - - -

&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

28 œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

œ œ œ
flan nel cakes,

28 œœœœ œœœ

œœ
œœ

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Roast ed goose or

Œ ‰ jœ
œ œ œ œ

f

f

f

f

f

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œ œ œ
mut ton steaks,

œœœœ œœœœ œœœœ
œœ œœ œœ

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Oys ters stewed or

Œ ‰ jœ
œ œ œ œ

F

F

F

F

F

œ œ œ
flan nel cakes.

œ œ œ
flan nel cakes.

œ œ œ
flan nel cakes.

œ œ œ
flan nel cakes.

œœœ œœœ œœœ
œœ œœ œœ

- - -

- - -

- - -

- - - - -
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&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

33 ∑

∑

∑

œ œ
Chick en

33 ∑

œœ œœ

f

f

∑

∑

∑

œ œ
sal ad,

∑

œœ œœ

œ œ œ œ
Chick en sal ad,

œ œ œ œ
Chick en sal ad,

œ œ œ œ
Chick en sal ad,

œ œ œ œ
Chick en sal ad,

‰ œœœ œœœ œœœ
jœœ ‰ jœœ ‰

p

p

p

p

p

stacc.

œ œ œ
leg of lamb,

œ œ œ
leg of lamb,

œ œ œ
leg of lamb,

œ œ œ
leg of lamb,

‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

œ œ œ œ
Fried po ta toes,

œ œ œ œ
Fried po ta toes,

œ œ œ œ
Fried po ta toes,

œ œ œ œ
Fried po ta toes,

‰ œœœ œœœ œœœ
jœœ ‰ jœœ ‰

- - - -

- - - -

- - - -

- - - - - -

&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

38 œ œ œ
Roast ed ham,

œ œ œ
Roast ed ham,

œ œ œ
Roast ed ham,

œ œ œ
Roast ed ham,

38 ‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

œ œ œ œ
Oys ters pick led,

œ œ œ œ
Oys ters pick led,

œ œ œ œ
Oys ters pick led,

œœ œœ œœ œœ
Oys ters pick led,

‰ œœœ œœœ œœœ
jœœ

‰ Œ

œ# œ œ
Cab bage boiled,

œ# œ œ
Cab bage boiled,

œ œ œ
Cab bage boiled,

œœ œœ œœ
Cab bage boiled,

‰ jœœœœ œœœœ
jœœ ‰ œœ

œ œ œ œ
Ap ple dump lings,

œ œ œ œ
Ap ple dump lings,

œ œ œA œ
Ap ple dump lings,

œ œ œ œ
Ap ple dump lings,

‰ œœœ œœœ œœœ
jœœ ‰ jœœ ‰

œ œ œ
Pi geons boiled,

œ œ œ
Pi geons boiled,

œ œ œ
Pi geons boiled,

œ œ œ
Pi geons boiled,

‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

- - - - - - -

- - - - - - -

- - - - - - -

- - - - - - -

5Bill of fare



&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

43 ∑

∑

œ œ œ œ
Beef steak, sal mon,

∑

43 ∑
œ œ œ œ

∑

∑

œ œ œ
on ion sauce,

∑

œ œ œ
œ œ œ

œ# œ œ œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

œœœ# œœœ œœœ œœœ
œœ œœ œœ œœ

p

p

p

p

p

œ# œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

œœœ# œœœ œœœ
œœ œœ œœ

∑

∑

œn œ œ œ
Spin ach, let tuce,

∑

∑
œN œ œ œ

f

f

-

-

- - - - -

-

&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

48 ∑

∑

œ œ œ
rad ish es,

∑

48 œN œ œ
œ œ œ

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œA œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œœœœ œœœœ œœœœ œœœœ
œœ œœ œœ œœ

f

f

f

f

f

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

œœœœ œœœœ œœœœ
œœ œœ œœ

œ œ œ œ
Beef steak, sal mon,

œ œ œ œ
Beef steak, sal mon,

œ œ œ œ
Beef steak, sal mon,

œ œ œ œ
Beef steak, sal mon,

‰ jœœœ ‰ jœœœ
jœœ ‰ jœœ ‰

p

p

p

p

p

- - - -

- - - -

- - - - - -

- - - -

U

U

U

U

U

U

6 Bill of fare



&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

52 œ# œ œ
on ion sauce,

œ œ œ
on ion sauce,

œ œ œ
on ion sauce,

œ œ œ
on ion sauce,

52 ‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

œ œ œn œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

œ œ œ œ
Roast beef, pork, and

‰ jœœœ ‰ jœœœ
jœœ ‰ jœœ ‰

œn œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

œ œ œ
cod fish balls,

‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

œ œ œ œ
Spin ach, let tuce,

œ œ œ œ
Spin ach, let tuce,

œ œ œ œ
Spin ach, let tuce,

œœ œœ œœ œœ
Spin ach, let tuce,

‰ œœœ œœœ œœœ

J
œœ ‰ J

œœ ‰

- - - -

- - - -

- - - -

- - - -

&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

S

A

T

B

Pno.

56 œ# œ œ
rad ish es,

œ œ œ
rad ish es,

œ œ œ
rad ish es,

œœ œœ œœ
rad ish es,

56 ‰ jœœœ œœœ

J
œœ ‰ œœ

œn œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œN œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

‰ jœœœ ‰ jœœœ

Jœ ‰ jœœ ‰

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

œ œ œ
sau sag es;

‰ jœœœ œœœ
jœœ ‰ œœ

∑

∑

∑

œ œ œ œ
Spin ach, let tuce,

∑

œ œ œœ œœ

F

F

∑

∑

∑

œ œ œ
rad ish es,

œ œ œ
œœ œœ œœ

- - - - -

- - - --

- - - --

- - - - - - - - -

7Bill of fare



&

&

V

?

&
?

b

b

b

b

b

b

n

n

n

n

n

n

S

A

T

B

Pno.

61 œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

œ œ œ œ
Om ’let, tongue, or

61 œœœ œœœ œœœ œœœ
œœ œœ œœ œœ

f

f

f

f

f

œ œ œ
sau sag es,

œ œ œ
sau sag es,

œ œ œ
sau sag es,

œ œ œ
sau sag es,

œœœ œœœ œœœ
œœ œœ œœ

œ œ œ
rad ish es!

œ œ œ
rad ish es!

∑

∑

œ œ œ
œ œ œ

f

f

f

∑

∑

œ œ œ
sau sag es!

œ œ œ
sau sag es!

∑

œœ œœ œœ

f

f

- - - - -

- - - --

- -- - -

- -- - -

&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

65 ∑

∑

∑

œ œ œ œ
Ap ple pie or

65 ∑

œ œ œ œ

F

F

∑

∑

∑

œ œ œ
bat ter cakes,

∑

œ œ œ

∑

∑

œ œ œ œ
Cus tard cold or

œ œ œ œ
Cus tard cold or

œ œ œ œ

œ œ œ œ

F

∑

∑

œ œ œ
scram bled eggs,

œ œ œ
scram bled eggs,

œ œ œ
œ œ œ

- -

- - - -

8 Bill of fare



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

69 œ œ œ œ
Ap ple pie or

œ œ œ œ
Ap ple pie or

œ œ œ œ
Ap ple pie or

œ œ œ œ
Ap ple pie or

69 œœœœ œœœ
œœ œœ

f

f

f

f

f

œ œ œ
bat ter cakes,

œ œ œ
bat ter cakes,

œ œ œ
bat ter cakes,

œ# œ œ
bat ter cakes,

œœœ œœœ
œœ## œœ

œ œ œ œ
Cus tard cold or

œb œ œn œ
Cus tard cold or

œ œ œ œ
Cus tard cold or

œ# œ œ œ
Cus tard cold or

œœœb œœœn
œœ## œœnn

œ œ œ
scram bled eggs,

œ œ œ
scram bled eggs,

œ œ œ
scram bled eggs,

œ œ œ
scram bled eggs,

œœœ œœœ

œœ
œœ

- - - -

- - - -

- - - -

- - - -

&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

73 Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Sal mon rolled or

73 Œ ‰ jœ
œ œ œ œ

F

F

F

F

F

œ œ œ
oys ters fried,

œ# œ œ
oys ters fried,

œ œ œ
oys ters fried,

œ œ œ
oys ters fried,

œœœ# œœœ œœœ
œœ œœ œœ

Œ ‰ jœ
or

Œ ‰ jœn
or

Œ ‰ jœ
or

œ œ œ œ
Wa ter mel on,

Œ ‰ jœn
œ œ œ œ

f

f

f

f

f

œ œ œ
cher ries dried,

œ œ œ
cher ries dried,

œ œ œ
cher ries dried,

œ œ œ
cher ries dried,

œœœ œœœ œœ
œœ œœ œœ

- -

- -

- -

- - - - - -

9Bill of fare



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

77 œ œ œ œ
Or ange cream or

œ œ œ œ
Or ange cream or

œ œ œ œ
Or ange cream or

œ œ œ œ
Or ange cream or

77 œœœ œœœ œœœ œœœ
œœ œœ

œ œ œ
mar ma lade,

œ œ œ
mar ma lade,

œ œ œ
mar ma lade,

œ# œ œ
mar ma lade,

œœœ œœœ œœ
œœ## œœ

œ œ œ œ
Gin ger bread this

œb œ œn œ
Gin ger bread this

œ œ œ œ
Gin ger bread this

œ# œ œ œ
Gin ger bread this

œœœb œœœ œœœn œœœ
œœ## œœ

œ œ œ
morn ing made,

œ œ œ
morn ing made,

œ œ œ
morn ing made,

œ œ œ
morn ing made,

œœœœ œœœœ œœœ

œœ
œœ

- - - - - -

- - - - - -

- - - - - -

- - - - - -

&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

81 œ œ œ œ
Cof fee, tea, or

œ œ œ œ
Cof fee, tea, or

∑

∑

81 œ œ œ œ
œ œ œ œ

f

f

f

œ œ œ
la dy cake.

œ œ œ
la dy cake.

∑

∑

œ œ œ
œ œ œ

∑

∑

œ œ jœ jœ
La dies! Gents! What

œ œ jœ jœ
La dies! Gents! What

œ œ œ œ
œœœ œœœ œœœ œœœ

f

f

f

Œ ‰ Jœ
What

Œ ‰ jœ
What

œ œ jœ Jœ
will you take? What

œ œ jœ Jœ
will you take? What

œ œ jœ
jœœ

œœœ œœœ Jœœœ Jœœ

p

p

p

p

p

- -

- -

-

-

10 Bill of fare



&

&

V

?

&
?

S

A

T

B

Pno.

85 œ œ Jœ ‰
will you take?

œ œ jœ ‰
will you take?

œ œ Jœ jœ
will you take? What

œ œ Jœ jœ
will you take? What

85 œœ œœ
jœœ jœ

œœ œœ Jœœ Jœœœ

ƒ

ƒ

ƒ

∑

∑

œ œ jœ ‰
will you take?

œ œ jœ ‰
will you take?

œ œ jœ ‰

œœœ œœœ Jœœœ ‰

∑

∑

∑

∑

œœœœ Œ
œœ Œ

∑

∑

∑

∑

œœœœ Œ

œœ Œ

∑

∑

∑

∑

˙
˙̇

∑

∑

∑

∑

œ Œ

œœ Œ

11Bill of fare

J. Fischer & Bro.
(ca. 1875)

Karl Merz (1836–1890) was born at Bensheim, Germany, and trained early in organ 
and violin under his father, a church organist and violinist. He became organist at age 
eleven and received further education at a seminary. He immigrated to the US in 1854 
and  was  organist  at  the  Sixth  Presbyterian  Church  in  Philadelphia.  He  taught  in  
Lancaster  and in  several  western Virginia  towns before  joining the faculty of  Oxford 
Female  College  in  Oxford,  Ohio,  where  he  taught  for  twenty-one  years.  He  then  
became the  first  director  of  the  music  conservatory  at  the  College  of  Wooster,  Ohio,  
remaining  there  until  his  death.  He  was  editor  for  Brainard’s  Musical  World and  
published several books including Music and Culture, a collection of his lectures. His 
many  compositions  include  operettas,  sacred  pieces,  songs,  piano  pieces,  part  songs,  
and a variety of pieces of various instrumentation.
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At your service, Ladies! Gents!
Each will get for what she sends.
Enough for all! pray, tell your choice,
Order, Ladies! Order, Gents!
Turtle soup and turkey boiled,
Lobster sauce and chicken fried,
Roasted goose, or mutton steaks,
Oysters stewed, or flannel cakes.
Chicken salad, leg of lamb,
Fried potatoes, Roasted ham,
Oysters pickled, Cabbage boiled,
Apple dumplings, Pigeons boiled.
Beef steak, salmon, onion sauce,
Roast beef, pork, and codfish balls,
Spinach, lettuce, radishes, 
Om’let, tongue, or sausages.
Apple pie or batter cakes,
Custard cold or scrambled eggs,
Salmon rolled or oysters fried,
Watermelon, cherries dried,
Orange cream or marmalade,
Gingerbread this morning made,
Coffee, tea, or lady cake.
Ladies! Gents! What will you take?


